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L'AMBROSIE

L' AMBROSIE

SAN BLAS

CON REMINISCENZA MITOLOGICA, “AMBROSIE" SI
DICEVA IN FRIULANO DI UNA BEVANDA )
PARTICOLARMENTE DOLCE E PROFUMATA. ABBI
VOLUTO RECUPERARE QUESTO TERMINE DEL
NOSTRA TRADIZIONE ORALE PERCHE, SECONDO NOI
BEN DESCRIVE QUESTO VINO OTTENUTO CON'

SAPIENTE ED ATTENTA VINIFICAZIONE DI UVE B
PARTICOLARMENTE ZUCCHERINE ED AROMATI

LUNGO TEMPO ORMAI PRESENTI NEI NOSTRI V.

DOPO AVER A LUNGO STUDIATO LA MATURAZI

IL PERIODO DI RACCOLTA MIGLIORI PER QUESTE U\
ED AVER MESSO A PUNTO LE TECNICHE DI~
VINIFICAZIONE PIU IDONEE, ABBIAMO FINALMENTE:
OTTENUTO UN VINO CHE POSSA VERAMENTE
DEFINIRS! “DA DESSERT".

VISTA )
COLORE GIALLO PAGLIERINO PIU O MENO CARICO.

OLFATTO i
DELICATAMENTE PROFUMATO E FRAGRANTE Ct N
VIVO SENTORE DI FIORI DELLE NOSTRE COLLINE.

GUSTO
VINO EQUILIBRATAMENTE DOLCE ED ARMONICO.

GRADAZIONE ALCOLICA 3
PRESENTA UNA GRADAZIONE ALCOLICATRA 112 E |
12,5 GRADI

ACIDITA’
UNA ACIDITA TOTALE FRA IL 6 E IL 7 PER MILLE.

PRESENTAZIONE
VIENE PRESENTATO IN BOTTIGLIE DI VETRO SCURO DA
500 ML.

CONSERVAZIONE s
TEMPERATURA IDEALE DI SERVIZIO FRA GLI 8 E |
10°C.

GASTRONOMIA
LA SUA DELICATEZZAED ELEGANZAEDILSUO
“CARATTERE DOLCE" SONO TALI DA CONSENTIRGLI !
ABBINAMENTI CON MOLTEPLICI PRODOTTI DELLA
PASTICCERIA PIU RAFFINATA.
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