PINOT GRIGIO

Salva

RISERVA

VINO BIANCO SECCO DA UVE GRIGIO-ROSATE DI
VITIGNO OMONIMO, OTTENUTE DALLA “VIGNA DI
ROSAZZO", NEI COLLI ORIENTALI DEL FRIULI. LE UVE
SONO STATE VENDEMMIATE E SELEZIONATE A
MANO. SOTTOPOSTE AD UNA DELICATA
SPREMITURA, HANNO DATO UN MOSTO CHE E STATO
DAPPRIMA DECANTATO A FREDDO E POI FATTO
FERMENTARE LENTAMENTE A BASSA TEMPERATURA.

I.L. VINO S| PRESENTA DI COLOR GIALLO
PAGLIERINO CON RIFLESSI RAMATI.

IL BOUQUET E FINE ED ELEGANTE CON SENTORE DI
FIORI DI CAMPO E FRUTTI MATURI.

AL PALATO E ASCIUTTO, PIENO ED ARMONICO,
MOLTO PERSISTENTE.

LA GRA.DAZIONE ALCOLICA E FRA 112,5ED | 13 GRADI
L'ACIDITA TOTALE FRA IL 4,5 ED IL 5,5 PER MILLE.

VIENE FiRESENTATO IN BOTTIGLIE BORDOLESI DI
VETRO SCURO DA 750 ML. CHE LO PRESERVANO
DALLE INGIURIE DELLA LUCE.

VA SERVITO AD UNA TEMPERATURA FRA | 10 E | 12°C,
IN BICCHIERI DI CRISTALLO A GAMBO ALTO E COPPA
A TULIPANO. SE CONSERVATO A TEMPERATURA
COSTANTE TRA 112 ED | 14°C, MANTIENE INALTERATA
LA SUA FRAGRANZA PER ANNI.

LO SI APPREZZA AL MEGLIO CON ANTIPASTI
RAFFINATI (GAMBERETTI, CAVIALE, PROSCIUTTO
DOLCE DI SAN DANIELE, ...), CONSOMME, RISOTTI
VERDI, MELANZANE ALLA PARMI- GIANA, PESCI
ALLA BRACE, SOUFFLE E PIATTI DELICATI A BASE DI
UOVA.



