DA UVE DI GLERA VENDEMMIATE A MANO
VINIFICATO SEGUENDO | RIGOROSI DISCIPLINARI
DEL CONSORZIO DI TUTELA DEL PROSECCO.

COLORE GIALLO PAGLIERINO SCARICO CON
ELEGANTI RIFLESSI VERDI, PERLAGE
CARATTERIZZATO DA UNA FITTA E COSTANTE
ASCESA DI BOLLICINE.

FATTO

DELICATO CONNUBIO DI NOTE FLOREALI E
SENTORI DI MELA VERDE.

SUADENTE, RICCO ED INVITANTE,NOTE DI MELA
VERDE E LEGGERI SENTORI DI CROSTA DI PANE.

IONE Al JLICA

PRESENTA UNA GRADAZIONE ALCOLICA DI 11.50%
VOL.

UNA ACIDITA TOTALE DI 5.40 G\L.
"""" SENTAZIONE

BOTTIGLIA MONTEROSSA VERDE DA 750 ML.

LA TEMPERATURA DI SERVIZIO IDEALE ETRA I 6 E
GLI 8 °C. PER GODERE APPIENO DELLO
SPLENDIDO PERLAGE ,SI CONSIGLIA |IL SERVIZIO
IN UN FLUTE. CONSERVARE LA BOTTIGLIA IN
POSIZIONE DISTESA E AL RIPARO DALLA LUCE IN
AMBIENTE FRESCO ED ASCIUTTO AD UNA
TEMPERATURA COMPRESATRAITO E 115° C.

CASTRONC(

L'APEF!ITIVO iTALIANO PIU CONOSCIUTO;
ECCELLENTE CON ANTIPASTI DELICATE E
FORMAGGI A PASTA MORBIDA.



