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Rlbolla Glalla

VINO SPUMANTE BRUT
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VINO SPUMANTE BRUT

LA PREPARAZIONE DELLA BASE SPUMANTE
DALLA VENDEMMIA A MANO DELLE UVE
GIALLA PROVENIENTE DAI COLLI ORIENT,

FERMENTARE IN AUTOCLAVE; SEGUE UN PERI
AFFINAMENTO SUR LIES DI ALMENO 6 MESI

VISTA _
COLORE GIALLO PAGLIERINO DAI RIFLES
PERLAGE FINE E PERSISTENTE.

OLFATTO
INTENSE E RAFFINATE NOTE FLOREALI S| SPC
CON NOTE FRUTTATE DOLCI E DELICATE .

GUSTO _
INTENSA MINERALITA CHE PERVADE IL P
TERMINA CON UNA LUNGA PERSISTENZA AR

GRADAZIONE ALCOLICA
PRESENTA UNA GRADAZIONE ALCOLICA DI !

ACIDITA’
UNA ACIDITA TOTALE DI 5,70 G/L.

PRESENTAZIONE
BOTTIGLIA BORGOGNOTTA HENRY DA 750 ML.

CONSERVAZIONE A
LA TEMPERATURA DI SERVIZIO IDEALE E
8 °C. PER GODERE APPIENO DELLO SPLEN
PERLAGE, SI CONSIGLIA IL SERVIZIO IN UN
CONSERVARE LA BOTTIGLIA IN POSIZIO
AL RIPARO DALLA LUCE IN AMBIENTE FRE
ASCIUTTO AD UNA TEMPERATURA COMPR
T0E115°C.

GASTRONOMIA

VINO PER TUTTI | MOMENTI, SIA COME A
CHE COME VINO A TUTTO PASTO, SI ESC
CARNI ROSSE E SELVAGGINA.
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